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40-100 f6 kozott valaszthato: 3 féle el6étel, 2 féle leves, 4 féle f6étel és 2 desszert

100 f6 folott valaszthato: 4 féle elbétel, 2 féle leves, 6 féle f6étel és 3 desszert

El6ételek:

Kevert idénysalatak

Marinalt harcsaszeletek salataagyon
Kocsonyazott halfilé

Kordzottel toltott paprika

Halchips zdldsalatan

Csabai karajtal

Tanyasi fatal (fustolt kolbasz, sonka, libatepertd, szalami, zéldségek)

Mozzarella paradicsommal, olivaolajos balzsamecetes dntettel
Hortobagyi husos palacsinta

Libamajpastétom lilahagyma-lekvarral

Franciasalata

Majonézes burgonyasalata

Levesek:

Husleves cérnametéltekkel, zoldségekkel
Gulyasleves

Ujhazy tyukhusleves

Marhahusleves

Halaszlé

Tejszines-tarkonyos raguleves

Brokkoli- vagy sparga- vagy zellerkrémleves piritott magvakkal
Magyaros gombaleves

Magyaros lebbencsleves

Paléc gulyas

Bableves fustolt csulokkel

Borsdleves hazi csipetkével

Hideg gyumolcsleves
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Foételek:
e VOrosboros marhaporkolt kapros-juhturéds galuskaval
e TOltott kaposzta
e Csirkepaprikas hazi galuskaval
e Grillezett csirke sult almaval
e Baconos, fokhagymas csirkemellcsikok, tollhegytésztaval, sajtmartassal
e Gyumodlcsds pulykamell parolt rizzsel
e Rozmaringos kacsacomb parolt kaposztaval
e Bakonyi sertésszelet galuskaval
e Pacolt szlzérmék a konyhaféndk receptje szerint (parolt aszalt szilvaval,
portugieser martassal)
e Fokhagymas sertésflekken hagymas tértburgonyaval
e Marhaszeletek vadas modon, zelleres zsemlegombdccal
e Marhasult parolt zoldségekkel
e Harcsapaprikas turds csuszaval
e Mandulas harcsaszeletek rantva
e Rantott sertésszelet
e Sajttal, sonkaval t6ltott sertésszelet
e Szalonnas, gombas marhaapro csuszatésztaval
e Hortobagyi pasztorhus (tarhonyaval, burgonyaval)
e Kolbaszhussal t6ltott mangalica karaj
e Lencsef6zelék fustolt csulokkel
o TOkf6zelék vagdalttal
e Paradicsomos kaposzta feltéttel
e Grillezett idényzoldségek
e Z0ldséges rétes kapormartassal
e Z0ldséges rakott tészta
e Gombapaprikas galuskaval
e Rakott karfiol vagy padlizsan vegyes sajtmartassal

e Cukkinis metélt
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Desszert:

Somlai galuska

Vegyes rétes

Almas lepény fahéjas porcukorral
Vargabéles

Tejespite forrd baracklekvarral
Tuaréfank csipkelekvarral
Makosguba, dibsguba
Maglyarakas

Aranygaluska vaniliaontettel

Idénygyumolcsok

Eszpresszo kave
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