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Svédasztalos étkezés 

40-100 fő között választható: 3 féle előétel, 2 féle leves, 4 féle főétel és 2 desszert 

100 fő fölött választható: 4 féle előétel, 2 féle leves, 6 féle főétel és 3 desszert  

 

Előételek: 

• Kevert idénysaláták 

• Marinált harcsaszeletek salátaágyon 

• Kocsonyázott halfilé 

• Körözöttel töltött paprika 

• Halchips zöldsalátán 

• Csabai karajtál 

• Tanyasi fatál (füstölt kolbász, sonka, libatepertő, szalámi, zöldségek) 

• Mozzarella paradicsommal, olívaolajos balzsamecetes öntettel 

• Hortobágyi húsos palacsinta 

• Libamájpástétom lilahagyma-lekvárral 

• Franciasaláta 

• Majonézes burgonyasaláta 

 

Levesek: 

• Húsleves cérnametéltekkel, zöldségekkel 

• Gulyásleves 

• Újházy tyúkhúsleves 

• Marhahúsleves 

• Halászlé 

• Tejszínes-tárkonyos raguleves 

• Brokkoli- vagy spárga- vagy zellerkrémleves pirított magvakkal 

• Magyaros gombaleves 

• Magyaros lebbencsleves 

• Palóc gulyás 

• Bableves füstölt csülökkel 

• Borsóleves házi csipetkével 

• Hideg gyümölcsleves 
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Főételek: 

• Vörösboros marhapörkölt kapros-juhtúrós galuskával 

• Töltött káposzta  

• Csirkepaprikás házi galuskával 

• Grillezett csirke sült almával 

• Baconos, fokhagymás csirkemellcsíkok, tollhegytésztával, sajtmártással 

• Gyümölcsös pulykamell párolt rizzsel 

• Rozmaringos kacsacomb párolt káposztával 

• Bakonyi sertésszelet galuskával 

• Pácolt szűzérmék a konyhafőnök receptje szerint (párolt aszalt szilvával, 

portugieser mártással) 

• Fokhagymás sertésflekken hagymás törtburgonyával 

• Marhaszeletek vadas módon, zelleres zsemlegombóccal 

• Marhasült párolt zöldségekkel 

• Harcsapaprikás túrós csuszával 

• Mandulás harcsaszeletek rántva 

• Rántott sertésszelet 

• Sajttal, sonkával töltött sertésszelet 

• Szalonnás, gombás marhaapró csuszatésztával 

• Hortobágyi pásztorhús (tarhonyával, burgonyával) 

• Kolbászhússal töltött mangalica karaj 

• Lencsefőzelék füstölt csülökkel 

• Tökfőzelék vagdalttal 

• Paradicsomos káposzta feltéttel 

• Grillezett idényzöldségek 

• Zöldséges rétes kapormártással 

• Zöldséges rakott tészta 

• Gombapaprikás galuskával 

• Rakott karfiol vagy padlizsán vegyes sajtmártással 

• Cukkinis metélt 
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Desszert: 

• Somlói galuska 

• Vegyes rétes 

• Almás lepény fahéjas porcukorral 

• Vargabéles 

• Tejespite forró baracklekvárral 

• Túrófánk csipkelekvárral 

• Mákosguba, diósguba 

• Máglyarakás 

• Aranygaluska vaníliaöntettel 

• Idénygyümölcsök 

 

• Eszpresszó kávé 
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