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Felszolgalt meniuiajanlataink

A meniiket minimum 20 fés foglalas esetén készitjiik el, kisebb tarsasagoknal

aznapra rendelt meniik koziil valaszthatnak!

Minden meniihoz:

e Asvanyviz, szédaviz
e Folyébor csomag: Neszmélyi Cuvée (Kiralyleanyka, Tramini) 2020. — Szoll6si
Mihaly Pincészet, Neszmélyi borvidék és/vagy Vitaris Rosé 2020 és/vagy Villanyi

Portugieser 2020. - Polgar Zoltan Pincészet

Tanyagazda ajanlata
e Husleves majgaluskaval
e Sertésborda Bakonyi médon hazi galuskaval
¢ Almas lepény gyumolcsontettel
o Eszpresszo kaveé
Bor ajanlat:

e Torony Olaszrizling 2018/2019. — Bujdosé Pincészet, Balatoni borrégié
Csikés meni

e Bogracsgulyas szabad meritéssel
e Fatalon kinalt domonyvolgyi sultek, baconos, hagymas tort burgonyaval vagy héjas
sultburgonyaval és parolt rizzsel
e Tanyasi savanyusagok (uborka, almapaprika, csalamadeé, erds paprika), idénysalata
e Tejespite forrd, hazi f6zésl baracklekvarral nyakon dntve
e Eszpresszo6 kavé
Bor ajanlat:
e Neszmélyi Chardonnay 2019 — SzélI8si Mihaly Pincészet, Eszak-Dunantuli borrégié
e Frittmann Rosé 2020. — Frittmann Boraszat, Alfoldi borrégio

e Villanyi Portugieser 2020. — Polgar Zoltan Pincészet, Pannon borrégio
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Piroska kedvence

Tarkonyos-tejszines pulykaragu leves

Fatalon talalva: tanyasi gongyolt sertéshus (sonkaval, szalonnaval tdltve,
felgdngydlve, kirantva), csulok Pékné moddra, hagymas sultburgonyaval, sult
kacsacomb és kacsamell pezsgds, parolt kaposztaval, pulykamell parizsiasan,
harcsa mandulas kontésben, karfiol csében sitve, rizibizi

Tanyasi vegyes savanyusag, idénysalata

Vargabéles hazi eperlekvarral

Eszpressz6 kave

Bor ajanlat:

Irsai Olivér 2020. — Frittmann Boraszat, Alfoldi borrégio
Villanyi Rosé 2020. — Polgar Pincészet, Pannon borrégié
Kékfrankos 2017/2018. — Koch Boraszat, Alféldi borrégid

Halasz menii

Halaszlé harcsafilével, haltejjel bogracsbol

Fatalon kinalva: Roston csirkemell paradicsommal, mozzarellaval, rantott
csirkecombfilé, sertéssziiz rozsaszinre sutve, toltott karalabé, harcsaszeletek
mandulas sortésztaban, kaposztaval toltott kacsacomb

Burgonyapuré zellerkrémmel, parolt gombas rizs, tanyasi vegyes savanyusagok,
idénysalata

Turopoharkrém gyumolccsel, tiramisu

Eszpressz6 kave

Bor ajanlat:

Sz6lI6si Sauvignon Blanc 2019/2020. — Széllési Mihaly Pincészet, Eszak-Dunantuli
borrégid
Juhasz Rosé 2020. — Juhasz Testvérek Pincészete, Eger borrégio

Szekszardi Kadarka 2019. — Bodri Pincészet, Pannon borrégio
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Vilmos kedvence

e Kacsamajpastétom lilahagyma-lekvarral, sés bridssal

e Marhahusleves csigatésztaval, fétt hussal, zéldséggel gazdagon talalva

e Fatalon: pikansan fliszerezett sertés flekken, bacon szalonnaba burkolt csirkemell
roston, matrai borzaska szlizpecsenyébdl (reszelt burgonya bundaban), pulykamell
brokkolir6zsaval, sajttal atsutve, rostonsult harcsafilé, rantott gomba és rostonsult

idényzoldségek
e Gombas rizs, petrezselymes burgonya
e Vegyes tanyasi savanyusagok és idénysalata
e Turégombdc vanilias-porcukros tejfellel

e Eszpresszé kavé

Bor ajanlat:
e Egri Muscat Ottonel félédes 2020. — Juhasz Testverek Pincészete, Eger borrégio
e Cserszegi Flszeres 2020. — Koch Pincészet, Pannon borrégio

e Frittman Rosé 2020. — Frittman Boraszat, Alfoldi borrégio
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Ménesgazda kedvence

e Erdleves tojaskocsonyaval

e Hortobagyi husos palacsinta

e Fatalon kinalva: juhturéval t6ltétt gombafejek rantva, baconbe tekert szlizérmék
nyarson, aszalt szilvaval t6ltott pulykamell rantva, parolt marhaszeletek fokhagymas
spendttal, csulok sorrel locsolva, csirkemell tessini médra

e Magyaros lecsés burgonya, parolt rizs, zéldbors martas

e Tanyasi vegyes savanyusagok, idénysalata

e Turds rétes vaniliaontettel, karamellizalt sargabarackkal

e Eszpresszo kavé

Bor ajanlat
e Irsai Olivér 2020. — Frittmann Pincészet, Alfoldi borrégio
e Koch Rose 2020. — Koch Csaba, Pannon borrégié

e Villanyi Cabernet Sauvignon 2018. — Polgar Pincészet, Pannon borrégio
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Chef kedvence

e Magyaros hideg paraszttal (fUstdlt mangalica kolbasz, szalami, hideg libama3j
zsirjaban, libatepert6 lilahagymaval, magyar sajtok, friss zéldségekkel)

o GyoOngytyukleves hazi cérnametélttel, husgombdccal

e Fatalon kinalva: godoll6éi toltott csirkecomb, spendttal, sajttal bélelt pulykamell
gongyodlve szezammagos panirban, pacolt szliizérmék a konyhafénok receptje
szerint (rostonsult szizérmék parolt aszalt szilvaval), borsos marhasiult,
z6ldségekkel toltott gombafejek

e Fokhagymas técsni, kukoricas rizs

e Tanyasi savanyusagok, idénysalata

e Almas rétes vanilia fagylalttal, fahéjhabbal és sult almakarikakkal

e Eszpresszo kavé

Bor ajanlat:
e Irsai Olivér 2020.— Koch Boraszat, Pannon borrégi6
e Villanyi Rosé 2020. — Polgar Pincészet, Pannon borrégio

e Paptag Voros Cuvée 2015/2016. — Juhasz Testvérek, Eger borrégio
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Zoltan kedvence

FUstolt lazac rukkolaval és tormas zellersalataval

Galambleves zsenge zdldségekkel, furjtojassal

Fatalon talalva: natir bélszinérmék, kemencés libamaj, sertésborda Ovari médon,
fogasrudacskak sortésztaban, erdei gombas vadragu

Parolt zoldségek, burgonyakrokett, rizibizi, zoldbors martas

Tanyasi vegyes savanyusagok, idénysalata

Magyaros tanyér desszert (mini rétes, somloi galuska, palacsinta, csokoladé Ontet)

Eszpresszo kave

Bor ajanlat

Egri Chardonnay Barrique 2016/2017. — Juhasz testvérek Pincészete, Eger
borrégio
Neszmélyi Rosé 2020. — Széllési Pincészet, Eszak-Dunantuli borrégiod

Villanyi Royal Cuvée 2014/2015. — Koch Pincészet, Pannon borrégio

Vadakbél mi joé falat

Vadizelitd: szarvassonka, 6zkolbasz, szarvasszalami, zoldségek

Erbleves hazi cérnametélttel

Szarvasbélszin erdei gombas raguval, csirkemell mézes pacban, roston sutve,
tlzdelt vaddisznécomb, borjuszelet bécsi modra, piritott karotta, vadrizs,
burgonyakrokett, savanyusagok

Erdei szedres palacsinta, vanilia habbal

Kavé

Bor ajanlat:

Porta Géza 2020. — Bock Pincészet, Pannon borrégid

Villanyi Cabernet Sauvignon 2018. — Polgar Pincészet, Pannon borrégio
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Vegetarianus menuk

El6ételek:
e Friss kevert salata joghurtos dntettel
o Korozottel toltott paprika paradicsommal
e Mozzarella paradicsommal, olivaolajos balzsamecetes ontettel
Levesek:
o Brokkolikremleves
e Zodldségleves
e Francia hagymaleves sajtos krutonnal
Meleg el6ételek:
e Gombaval toltétt rantott palacsinta sajtmartassal
e Zoldséges rétes batyu
e Z0ldség bundaban
Foételek:
e Tojasos lecso
e Gombas burgonya piritott kenyér kockakkal
e Gombapaprikas galuskaval
e ZOldséges rakott tészta
e Rakott karfiol vagy padlizsan vegyes sajtmartassal

e Cukkinis metélt

A harom- vagy négyfogasos menu a fentiekbdl tetszdlegesen allithatd 6ssze. Desszert,

borok, asvanyviz és a kavé a csoport altal megrendelt meni szerint.


mailto:lazarlovaspark@lazarlovaspark.hu
http://www.lazarlovaspark.hu/

Lazar Lovaspark a\

2182 Domonyvolgy, Feny6 u. 47. O

p Lazar Tel: 06 28/576-510 NS
Fax: 06 28/576-511

) [0"'0‘ Fm 2001 E-mail: Jlazarlovaspark@Iazarlovaspark.hu @

Web: www.lazarlovaspark.hu

European
Hospitality Quality

Tanyérszervizes meniiink

A)
e Gulyasleves hazi csipetkével, piritott zellerkockaval
e Sous-vide sertéssziiz erdei gomba martassal, burgonyapurével, savanyitott
hagymaval
e Somldi galuska
e Espresso kave
Bor ajanlat:
e Néro Rosé 2020. — Koch Pincészet, Alfoldi borrégio

o Villanyi Portugieser 2020. — Polgar Pincészet, Pannon borrégid

B.)
e Szirkemarha husleves, zoldségek korongokkal, hazi cérnametélttel
e Kacsaizelitd: sous-vide kacsacomb, -mell, kacsamaj szelettel; parolt afonyas
kaposztaval, hagymas tort burgonyaval, kacsatepert6 reszelékkel
e \egyes rétes
o Espresso kave
Bor ajanlat:
e Neszmélyi Chardonnay 2020. — Szdll8si Pincészet, Eszak-Dunantuli borrégio

e Szekszardi Kadarka 2019. — Bodri Pincészet, Pannon borrégio

C)
e Facanleves fustdlt furjtojassal, szarvasgombas gnocchival
e Bélszinérmeék zdldbors martassal, sult salottahagymaval, piritott burgonya kockaval
e Magyaros tanyérdesszert (somldi galuska, mini rétes, gundel palacsinta)
e Espresso kavé
Bor ajanlat:
e Egri Chardonnay Barrigue 2016/2017. — Juhasz testvérek Pincészete, Eger
borrégio

e Therapia Cuvée 2018. — Polgar Pincészet, Pannon borrégio
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D.)
e Hideg libamaj édesmorzsaval, eperzselével, bundazott kalaccsal
e Vadkacsaleves, gyufatésztaval, julienne zoldségekkel
e Roston sult lazac grill z6ldségekkel, spendtos gnocchival, kapor olajjal
e Vargabéles hazi vanilia ontettel
e Espresso kave
Borajanlat:
e Tokaji Aszu 5 puttonyos — Orosz Gabor Pincészete, Tokaj borrégio

e Frittmann Rosé Cuvée 2020. — Frittmann Pincészet, Alfoldi borrégio

E.) Vegetarianus
e ZoOldségleves daragaluskaval, piritott gombaval
e Roston sult z6ldség variaciok, brokkolis burgonyas rétes, zéldségpuding, sajtmartas
e Tejespite forré baracklekvarral
e Espresso kave

Borajanlat:
o Szdllési Cserszegi Fliszeres 2020. — Sz6ll6si Pincészet, Eszak-Dunantuli borrégié

F.) VEGAN
e Paradicsomleves zoldségchippsel
e TOIt6tt cukkini aszalt paradicsommal, bazsalikommal; roston sult gombafejek
fokhagymas spendottal
e GyUmolcsrizs
e Espresso kavé

Borajanlat:
e Redy 2018. — Polgar Pincészet, Pannon borrégio
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